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EAT » DRINK * DANGE

DE LA REUNION AU SEMINAIRE XXL

VOS EVENEMENTS SUR MESURE



LATELIER | |

© 10 PERSONNES - 20 M2
© 10 PLACES ASSISES
' © SUPPORT VISUEL

Cetespace estidéal pourles
I réunions de direction ou pourles
§ petitscomités.

W © 65 PERSONNES - 95 M2
ol © 65 PLACES ASSISES
© SUPPORT VISUEL & SON

Adapté pourlesrepas d’entreprise,
pourlesinstants team building et
pour serestaurer en équipe.
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\ | ©100 PERSONNES - 95 M2
© 65 PLACES ASSISES suormore
" @ SUPPORT VISUEL & SON

Idéal pour dégusterun cocktail
dinatoire et ensuite faire la féte !

|8 © 250 PERSONNES - 400 M2
© 85 PLACES ASSISES
| i © LUMIERE & SON




© 650 PERSONNES - 350 M2

Adaptée aux grandes présentations,
aux soirées festives, avec plusieurs
configurations possibles.

MATERIELS SONORISATION & 8
ECLAIRAGE HAUT DE GAMME 5 ,

Diffusion sonore optimisée : | =
Systéme line source TOKW et enceintes T
EcranaLEDincurvé : 4m80 x2m
derrierele DJ

Multi écrans quientourent la salle
Décoration LED pixellisables
Parc projecteurs motorisés

Machines CO2, bulles, confettis, étincelles
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RESTAURATION : NOS OPTIONS

CAFE D'ACCUEIL

Café, thé & 2 jus de fruits au choix

PAUSE MATIN
Café, thé, 2 jus de fruits au choix, ’
2 viennoiseries

COLLATION

Café, thé, 2 jus de fruits au choix, 2 mignardises
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LE CONFORT

ENTREE - Burrata crémeuse sur son coulis de tomates
PLAT - Mignon de porc cuit a basse température, jus au romarin, pommes grenailles et caponata sicilienne
DESSERT - Brioche perdue servie tiéde, sauce caramel au beurre salé, créme montée a la vanille

LE GOURMET

ENTREE - Terrine de poisson aux herbes fraiches, crevettes, sauce aigrelette, gel de piquillos

PLAT - Magret de canard du Domaine de Limagne, jus truffé, embeurrée de pommes de terre a Uhuile d’olive
et fleur de sel

DESSERT - Sablé breton, mousseline de citron et sorbet d’agrumes

LE FESTIF

AMUSE-BOUCHE - Gaspacho de melon

ENTREE - Stick de foie gras, miroir de mangue, tuile de pain d’épices, chutney de pommes et fruits secs
PLAT - Piece de veau rétie, jus réduit, écrasé de pommes de terre, rosace d’aubergine grillée
PRE-DESSERT - Sorbet citron vert

DESSERT - Tartelette au citron kalamansi, fruits rouges

ALCOOLS

POUR UN GROUPE

Fat Carlsberg 30!
Barique Punch sl

VINS

A LA BOUTEILLE
Gris blanc (rosé) 75 cl 150cl

IGP Céte de Gascogne Moelleux

Blade HK sl Villa Chambre d’Amour (Blanc) 75cl
CHAMPAGNES Pic St Loup «Héritage»
Charpentier Réserve Brut Gérard Bertrand (Rouge) 75 cl
. rt. 12¢l 75cl AOC Céte du Rhéne Guigal
l{uma‘_ R de Ruinart Brut (Rouge) 75cl

il 75cl 150cl

DIGESTIFS
o ) AU VERRE

Eau de vie a la poire Céte dAuvergne Bourrassol (rouge)
Cognac Hennessy VS 12cl

Armagnac Duc Camilhac
Calvados Closville

Fraich’menthe
(Liqueur artisanale Roudaire)

Gris blanc Gérard Bertrand (rosé)
12c¢l

Céte du Rhbéne Guigal (Rouge) 12cl

EA"X Eau plate Volvic 75 cl EQu gazeuse Badoit 75 cl

Labus d’alcool est dangereux pour la santé, @ consommer avec modération.



COCKTAILS DEJEUNATOIRES & DINATOIRES

CLASSIQUE
6 PIECES FROIDES - 4 PIECES CHAUDES - 4 PIECES SUCREES

LE FROID LE CHAUD LE SUCRE

* Briochette & la Fourme dAmbert et aux noix  + Crevette en cage de * Verrine de mousse au

» Wraps de l[égumes a la créme cdline pomme de terre chocolat et ses copeaux

* Panna cotta de petits pois, créme montée, » Croque-monsieur a la truffe, < Panna cotta aux fruits rouges

* Mini bagel & la volaille, émulsion a lestragon  jambon et emmental e Tartelette au citron

e Cannelé de pied de cochon aux herbes et * Véritable hot-dog au chou e Mini baba au rhum et sa
moutarde de Charroux * Pizza roulée au choix chantilly

e Club sandwich au pain polaire et
saqumon fumé

PRESTIGE

6 PIECES FROIDES - 5 PIECES CHAUDES - 4 PIECES SUCREES

LE FROID LE CHAUD LE SUCRE

* Briochette de chévre au miel * Bonbon de thon au pesto e Carpaccio d’ananas

* Club sandwich jambon, emmental, « Cocotte d’escargots a la au citron vert
mayonnaise curry-mangue Fourme d’Ambert * Moelleux au chocolat

» Carpaccio de lieu aux agrumes » Woodinette de coquillettes, » Cannelé bordelais

* Verrine de lentilles vertes du Puy et créme de truffe et jambon blanc * Panna cotta
magret de canard * Burger de volaille aux fruits rouges

* Brouillade d’ceufs fagon ceuf a la coque < Crousti panini a la tomate et

» Gaspacho andalou mozzarella fondante

LUXE

6 PIECES FROIDES - 5 PIECES CHAUDES - 4 PIECES SUCREES

LE FROID LE CHAUD LE SUCRE

 Royale de foie gras, émulsion de « Cocotte de ris de veau braisés  Cornet gaufrette a la
betterave rouge & la framboise aux morilles vanille

* Cuillere de Saint-Jacques marinées, gel  » Woodinette de risotto aux légumes  Tiramisu au café
de curry et sa gamba * Assortiment de macarons

* Caroline de saumon fumé, cream cheese < Hamburger de canard au foie gras * Brownie aux noix

» Timbale de crabe au citron, courgettes » Cassolette de fruits de mer aux
et carottes croquantes légumes et bisque

 Navette ricotta au pesto, mortadelle IGP < Queue de crevette enroulée de
e Oeuf mimosa revisité pomme de terre




ANIMATIONS GULINAIRES wos oprions

DECOUPE DE JAMBON DE PARME 22 MOIS
Notre cuisinier découpe finement un jambon de Parme affiné, servi avec condiments et pains variés.

DEGUSTATION DE SAUMON GRAVLAX MAISON
Saumon Boomlo préparé et tranché en direct, accompagné de blinis et creme a l’aneth.

TRILOGIE DE CANARD DU DOMAINE DE LIMAGNE
Foie gras, cou farci et magret farci découpés devant vos invités, avec chutney et pains spéciaux.

DEGUSTATION DE FROMAGES AFFINES
Sélection de fromages de terroir accompagnés de pains variés.

ANIMATIONS SALEES CHAUDES

ROBATA GRILL BY JOSPER
Brochettes de viandes, poissons et l[égumes grillées en direct sur le Robata Grill, accompagnées de sauces.

LE KAMADO JAPONAIS
Viandes et crustacés grillés, fumés ou rétis avec précision devant vos invités.

LA MEULE DE PARMIGIANO REGGIANO FLAMBEE A LA GRAPPA
Péates fraiches au crémeux de cépes, flambées en direct dans une meule de Parmigiano Reggiano.

ANIMATIONS SUCREES

FONTAINE A CHOCOLAT
Chocolat chaud a tremper avec fruits, chamallows, madeleines et autres douceurs.

GAUFRES DANTAN
Gaufres dorées a la minute, a personnaliser avec Nutella ou sucre glace.

CREPES DE NOTRE ENFANCE
Crépes légeéres et moelleuses & garnir de chocolat, confiture ou sucre.

FARANDOLE DE GLAGES & SORBETS
Glaces et sorbets a choisir parmi cinq parfums, servis dans un cornet croustillant.




EXTRAS & ACTIVITES wos oerions

SOIREES THEMA"QUES SUR DEMANDE photobooths ou photographes, etc

ACTIVITES A PROXIMITE

CIRCUIT SARRON LA SYNAPSERIE N GOLF DE RIOM

Karting 3,6 km + 5 min T Escape game 750 m « 2min LA SYNAPSERIE Club 850 m « 2min




CONTACTEZ-NOUS

HENRI BELLIGAND

DIRECTEUR DES OPERATIONS

0649642381

ANGELE LEGARDIEN

COMMERCIALE

0632777335



